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Ficha
Técnica de Poducto

NOMBRE CARACTERÍSTICAS

Envasadora al vacío Olecrammi está diseñado para aquellas negocios que inician actividades con la idea de comprar 

agranel para AHORRAR DINERO, envasar y sellar al vacío los alimentos como quesos, pescados carnes, pollo 

chorizos,fiambres frutas frutos secos dátiles y todo tipo de vegetales para uso de restaurantes y otros dedicados a 

trabajos con alimentos, el envasadora al vacío puede PREVENIR EL DESPERDICIO y MANTENER FRESCO, y fácil rápida de 

usar y AHORRAR TIEMPO. envasando al vacío prolonga la vida útil de los alimentos , la Envasadora puede usar en 

productos secos, húmedos, producto marinado, salsas, envasa en frasco y botellas, envasando al vacío todo son 

beneficios. Si está buscando un sellador al vacío y desea algo que no ocupe demasiado espacio en su negocios o cocina, 

potente y duradero, el sistema de sellado al vacío Olecrammi funciona perfectamente para Sus necesidades 

CERTIFICADOSCB, CE, CSA, EMC, EMF, GS, LFGB, RoHS,

Concepto :

OLECRAMMI
ENVASADORA BIG CHEFF
GN-1108 BLACK

MARCA:

MODELO:

RUIDO:

PERSO:

POWER:

VOLTAGE (v):

FRECUENCIA (HZ):

TIEMPO SELLADO:

TIEMPO VACÍO:

CAPACIDAD VACÍO:

ANCHO DE SELLADO:

SELLADO:

CUTER:

ENVASA:

MEDIDA:

OLECRAMMI

GN-1108

68 db

5.0 KG

125W

220 / LLOV

50Hz / 60Hz

0-10 SEGUNDOS

15-30 SEGUNDOS

0-90 Kpa

30 CM

AUTOMÁTICO / MANUAL

CORTADORA/REGLA

FRASCO BOTELLA AL VACÍO

430*230*10MM
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